
60 2-egment 3-urner Ga ho
Profeional erie

PM6030X

Thi ertazzoni Profeional erie 60cm egmented ho i finihed in tainle teel. It feature four ra urner, with a
dual 5kW wok urner. Along with accurate metal control kno, it make cooking even impler, more veratile and precie. Th
cat iron pan upport are olid and ecure for afe ue.

pecification

Feature

Dimenion

Worktop

ize 60 cm

Ga zone 3

Worktop tpe ga

Worktop deign tainle teel low edge

Worktop control kno

Kno olid metal

urner tpe ra

Pan upport cat iron

Continou grating e

Flame failure device e

One-hand ignition e

Wok adapter e

Cooking zone

Dual wok 0.48 kW - 5 kW

Rapid 1.05 kW - 3 kW (1)

emi-rapid 1 kW - 1.75 kW (1)

Technical pecification

lectrical requirement 220/240 V - 50/60 Hz - 1 A

Nominal power 1 W
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One-hand ignition e
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Dual wok 0.48 kW - 5 kW
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